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REF. | 27395 | COLA GBA. LTNERA PEL. DEVEN. 15/30 20% ( 6)

NOVBRE Cl ENTI FI CO / NOVBRE CQOVERCI AL
Pl eoti cus muel leri

Ganmbon o | angostino austral

CAPTURA

Ti po : CAPTURADO
Arte : Redes de arrastre

OCEANO ATLANTI CO SUDOCC! DENTAL

Zona/ Espafia

Pai s :

CARACTERI STI CAS

Col as de ganmbén austral, pel adas, devenadas, congel adas individual nente, y gl aseadas
posteri or ment e.

Col oraci 6n bl anco nacarado con sus vetas caracterisitcas rojiceas, tipicos de la
especi e.

Textura firne.

Sabor dul zén.

Ausenci a de ol ores desagradabl es en producto descongel ado.

Pl EZAS/ LI BRA (con gl aseo): 15 - 30 pzs aprox.**
Pl EZAS/ KI LOGRAMO (con gl aseo): 33 - 66 pzs aprox.**
**Escandal |l o orientativo, sujeto a la propia variabilidad de |la materia prina.

d aseo 20, 00 %

| NGREDI ENTES
I ngredi entes: Ganbdn, conservadores (E-223 Metabisulfito sédico, E-330, E-331)y sal.

ALERGENCS - RADI ACI ONES - OGM

Conti ene: Crustéaceos y productos a base de crustaceos
Di 6xi do de azufre y sulfitos

Puede contener trazas de: Pescados y productos a base de pescados
Mbl uscos y productos a base de nol uscos

Radi aci ones ioni zantes: Producto no irradiado
Organi snos genéti camente nodi fi cados: No contiene OGM
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FORMATO
PRI MARI O
Ti po Enbal aj e: Bol sas de pl astico, apto para uso alinmentario, nmarca Marlua, (230 x 300 mm),
i mpr esas.
Eti queta transparente (74 x 110 nm) adherida en cada bol sa
Peso neto escurrido(kg): 0,80 Peso neto(kg): 1,00
SECUNDARI O

Ti po Enbal aj e: Caj a master blanca, de pl egado hol andés, inpresa, marca Marlua, (Ref.Int.:
"' Marlua pulpo'', 370 x 260 x 185 nm).
Cada caja contiene 6 bol sas de producto congel ado en su interior.
Eti queta blanca (74 x 110 nm) adherida en el lateral de |la caja.

Peso neto escurrido(kg): 4,80 Peso neto(kg): 6, 00

* Etiquetado en francés y espafiol

Pal eti zaci 6n EAN 13 : 8420664273954 DUN 14 : 18420664273951
Caj as: 9 x 9
Total Cajas : 81
Total PN : 486, 00
Total PNE 388, 80

MODO DE CONSERVACI ON
Tenperatura reconendada de al nacenanmiento : Inferior o igual a -18 °C

MODO DE PREPARACI ON
Descongel ar, lavar y cocinar al gusto

VI DA UTI L
18 neses desde | a fecha de envasado

NCRVA M CROBI OLOG CA

NORVA M CROBI OLOG CA:

* Recuento total aerobios neséfilos: 1076 ufc/g

* Enterobacterias/coliformes: 104 ufc/g

* Escherichia coli: 10 ufc/g

* Staphyl ococcus aureus: 1072 ufc/g

* Sal nonel | a: Ausencial/25 g

* Listeria nonocytogenes: 100 ufc/g

Se podrian aceptar niveles superiores en |os paréanetros m crobiol gi cos, sienpre y cuando, se
analice un nunero de nmuestras que siga |la pauta de nmuestreo y resultados de la "CQuia de criterios
ni crobi ol 6gi cos para productos de |la pesca y acuicultura" - Conxemar - 12 edici6n Cctubre de 2012
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CARACTERI STI CAS QUI M CAS

METALES PESADCS:
* Metal es pesados: 0,50 ppm Pb, 0,50 ppm Cd, 0,50 ppm Hg.

PFCS: 3,0 pg/ kg
* PFOA: 0, 70 pg/ kg
* PFNA: 1,0 pg/kg
* PFHxS: 1,5 pg/ kg

DI OXI DO DE AZUFRE Y SULFI TCS:
*Sul fitos (Especies que pertenezcan a la famlia Sol enoceridae):
- Hasta 80 uni dades por kg: <150 ng/ kg

alimentarios y nodificaciones posteriores).
DI OXI NAS Y PCBs:

* Suma de di oxinas (EQI/PCDDYF-OMB): 3,5 pg/g peso fresco
* Suma de dioxinas y PCB sinmilares a | as dioxinas (EQr PCDD/ F- PCB- OVS) :

MELAM NA Y SUS ANALOGOS ESTRUCTURALES:
*Mel amina: 2,5 ng/kg

*Anal iti cas segun plan de nuestreo interno.

SUSTANCI AS PERFLUCROALQUI LADAS (PFAS) - Conteni do maxi no (ug/ kg peso fresco):
*

* Suma de sustanci as perfluoroal quil adas (PFOS/ PFOA PFNA/ PFHxS): 5,0 pg/ kg

Puede variar en funci 6n del tanmafio de |a materia prima. (Reglanmento 1333/2008 - Aditivos

6,5 pg/g peso fresco

* Suma de PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153 y PCB 180 (CIEM6): 75 ng/g peso fresco

COVENTARI O | NTERNO
El aborado en nuestras instal aci ones de El Prat de LI obregat.

CREVETTE ROUGE D ARGENTI NE DECORTI QUEE SANS
VEI NE CONCGELE 15/ 30.

gl aseo e ingredientes.

refl ej ados en el etiquetaje.

Nonbre conercial (etiquetaje): COLA DE GAMBON AUSTRAL PELADO DEVENADO CONGELADO 15/30 - QUEUE DE

En cada producci 6n se ha de verificar: origen, zona de pesca, arte de pesca, presencia o no de

Se puede el aborar con o sin aditivos, si se elabora con aditivos |os ingredi entes deben quedar




